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Veteriner Hizmelleri Yasas

{5/2017 Sayili Yasa)

Kuzey Kabrs Tirk Cumhuriyeti Bakanlar Kurulu, Veteriner Hizmetleri Yasasi’nin 27 nei
maddesinin {6)’ne1 fikrasinin kendisine verdigi yetkive dayanarak agafidaki TUz(gl yapar:

Kisa [sim

Tefsir

[

Bu Tiizilk, Hayvansal Gida Tsletmelerinin Genel Hijyen Kurallan Tiziigii
olarak isimlendirilir,

RIRINCI KISIM
Genel Kurallar
Bu Tiiziiktc mctin haska tiirld gerektirmedikge;

“Ambalajlama” , bir gida maddesinin bir ambalaja veya kaba séz konusu
maddelerle dogmdan temas edecck bicimde yerlestirilmesi ve kab anlaur,

“Birineil Driin® hayvan yetistiriciliginden elde edilen iglenmemis firimler
ite avlanma ve balikgilik yoluyla elde edilen islenmemis Uriinleri anlatir,

“Bulasima” bir tehlikenin bulunusu veya baslangiciiu anlatir.

“Egdeger” farkh sisternler itibartyle, aym amaglar kargifama yeteneginde
olma duramume anlatir.

“Chda”, msantar tarafindan yenilen, igilen veya insanlara yenilmesi
igilmest icin sunulan, titketilmesinde hastalik riski olusturma ihlitimali olan
iglenimis, kismen igleninis veya iglennemis hayvansat gidayr anlatir,

“Gida Hijveni”, bundan sonra “hijyven” olarak amlacak, tehlikelerin
kentroli ve kullanim amacy gz dninde bulundurularak, bir gida
maddesinin insan tiketimine uygunlufunun saglanmasi igin gereken
dnlem ve kosullart anlatir.

“HACCP", (Hazard Anralysis and Critical Control Points/Tehlike
Analizive Kritik Kontrol Nokialar) uygun sekilde uyarkannug bir
prosediirle kontrol edibmesi gereken stirecin belli kritik noktalarinda
tehlikelerin meydana gelime olasilifinin analiz edilmesi esasina dayanan
dzel bir i¢ kontrol sistemi, kritik kontrol noktalarr ve tehlike analizini
anlatir,

* Hermeltik Olarak Kapatilnus Kap™ tehlike girisine kars kormak
amacivla hava gegirmez bir gekilde tasarlanmms kabr anlatr,

“eilebilir St insan fitketimi amach suyun kalitesine ilskin mevzuatta
belirtilen minimum gerellilikleri tagiyan suyu anlanr.

“Isleme™ 1s1tma, tiltsitlemne, tuzlamaskiirleme, olgunlastinna, fkuratma,
marine etme. ckstraksiyon, ekstriizyon veya bunlarin kombinasyonuny
kapsayan ve baglangigtaki Griinii Gnemli dl¢iide deistiven herhangi bir
faaliyeti anlatir,



Amag

Kapsam
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“Islenmemis Uriin™ bdliinen, parcalanan, kesilen, dilimlenen, kemikleri

aynlan, kiyilan, derisi yiiziilen, 6gutiilen, kesilen. temizlenen, budanan,
sogutulan, dondurulan, derin dondurulan veya eritilen Uriinleri kapsayan
iglemeye tabi tatulmams gida maddesing anlatir.

“Islenmig Uvdn™ imalat igin gerekli olan veya ona spesifik dzeHik vermek
i¢in gerekli olan bilegenlere sahip olabilen iglentmemis Grinlerin islenmest
sonucy elde edilen gida maddelerini anlatir,

“Paketleme™ bir veya birden fazla ambalajlanmis wda maddesinin ikinci
bir kaba yerlestirilimesini ve dis kabi anlatr,

“Temiz Deniz Suyu” dogal, yapay veya antilmis deniz suyu veya gidanin

saglik kalitesini dogrudan veya dolayls ofarak etkilemeyecek dizeyde

mikro-organizima, zarark madde veya zehirli deniz planktonu igermeyen

Ll suy anlatsr.

“Terniz Su”, ayni kalitedeki temiz deniv suyu ve tath suyu aniatie,

“Tesis™, bir gida igyerindeki herhangi bir birimi anlatir,

“Yetkili Makam”, Veteriner Dairesi’ni veya uygun hallerde, difer bir

{ilkenin veteriner isleriyle gorevh kurumunu anlatur,

Bu Tiiziigiin amac, mdamn tretim, isleme ve dagiumimin tim asamalary

ve ihracatta tiiketici saghfmnin Gst diizeyde karonmast amaciyla guda

hijyeni uygulamalaring iligkin genel kurallar belirlemektir.

(1) Bu Tiizllk, gida igletmecisinin birineil iiretim agamast dahil tiretim,
isleme ve dagtimin tim agamalarinda gida hijyenini saglamak

lrere uymast gereken genel hijven kurailan ilc sorumluluklarna
iligkin usill ve esaslart kapsar.

{2y Bu lixl, ithalat ve ilracat kontrolleri ile hayvansal gidalara dzel
hijyen kurallarmin uygulandi@ uygulandigs ;da isletmecileri igin
de gegerlidir,

(33  Bu Titziik kurallan,
{A) Evigi kullanima yinelik birineil éiretime,

{B) Evic¢i titkelim amaciyla gidanm evde hazirlanmasi, iglenmesi
ve depelanmasina,

{Cy  Tlretici tarafindan kiiciik miktarlardaki bivinci! iirimlerin son
filketiciye veya son Uiketiciye dofirudan sunum yapan
perakende satiy tesislerine dogrudan arzina,

(Cy Sadece jelatin ve kolajen dretimi ham madde ile ugragmalarn
nedeniyle tamm perefi sida tesisi olarak gbriinen toplama
merkezleri ve tabakhanelere,

uygulanmaz.
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IKINCI KISIM

Gida Isletmecilerinin ¥ ikinmlilikleri, Genel Ilkeler, Genel ve Ozcl Hijyen

Kurallari

Gida isletmecileri, kontrolleri altindaki gida tiretim, isleme ve dagiton
agamalarmim {Gminin bu Tizikte belictilen ilgiti hijyen kurallarma
uyumun aglanmasindan yikimlidir,

Gida isletmecisi igin gida hijyenine iligkin Bu Tiiziikle belirlenen kurallar
agadidaki genel ilkeler dikkate almarak uygulanir.

(1)

(2)

(3)

(4)

(6)

7

(1)

(2)

(3)

Gida giivenliZinin saglammasinda esas sorwmlululk gida
isletmectlerine ailiir.

Gida givenliginin, birineil iivetiinden baglayan gida zincirl
boyunca saglammnas: zorunludur.

Oda sicakhginda giivenli bir sekilde depolanamayan gidalar ve
dzellikle donmus gdalar win, sofuk zincirin korunmas: gereklidit,

fyi hijyen uygulamalarinm izlenmesi ve HACCP ilkelerine
dayanan proscdiirlerin uyvgulanmasi ve giiglendiriimesinden gida
isleumecileri sorumludur,

Iyd uygulamalan, gida igletmecilerine gida incirinin tim
asamalarnda mda hijyeni kurallar ve HACCP ilkelerine uywmn igin
yardimet olan dnemlii bir aragtir;

Bilimsel risk degerlendirmesi temelinde mikrobivolojik kriterler ve
sicaklie kontrol kurallarimin belirfenmesi gerekir.

Ithal editen mdanm, en azmdan {ilke iginde tiretilen @ida ile aym
hijyen standardma veya esdeger bir standarda sahip olmas gerekir.

Birineil firetimi ve bununla ilgili bu Tlziige ekli Ek-1"de lisielenen
faalivetieri viirtiten mda isletmecileri, bu Taxige ekli Ek-1 B&lim

A’da belirtilen genel hijven kuralian ile birlikte hayvansal gidalar

igin dzel hijyen kurallars ile ilpili mevzuat uyarinca belirlenen Hzel
hijyen kurallarim da vygulamalla yislaimliddiir.

Y ukanidaki (1) inci fikrada belirtilen agamalardan sonra, gmdanin
firetim, igleme ve dagitim asamalarmdan biring yirliten gida
isletmeciled, bu Tiizige ekli Ek-2"de belirtilen genel hijyen
kurallari ile birlikie hayvansal gidalar icin dzel hijyen kurallar ile
ilgili mevzuat uyarmea belilenen dzel hijyen kurallarun da
uygulamakla yiikiimlidir,

Gida isletmecilen, faaliyetinin gerektifn durumlarda, agagidaki dzel
hijyen tedbirlerini uvgulamak zorundader:

(AY Gida maddeleri igin mikrobiyvoiojik krilerlere nymak.

(B} Bu Tiz(giin amaglarina ukagmak 1¢in belirlenen hedefler
dogrultusunda gerekli prosediirleri uygulamak.

{C)  (nda maddeleri icin sicakhik kontrol kurallarina uymalk,
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() Soguk zincirin kerunmast ve ilgili sicaklik bilgilerinin
kaydedilmesi.

(D) Numune ahnak ve analiz etmelk ve ettinnek.

(4 Gida igletmecileri, bu Tizdk ve hayvansal gidalar igin dzel hijyen
kurallary ile Hgili mevznat ve bu Thziigiin ve ilgili difer mevzaatin
uygulama prosedirlerinin, numune alma ve analiz metotlarm
belirlemedifi hallerde; ubusal mevzuatta veya uluslararast
standartlarda belirtilen uygun metotlarl veya bu tiir metotlarm
yoklufunda, referans metotlar kullanildifinda elde editen sonuglara
egdefer sonug veren ve uluslararast kabul gbrmis kurallar veya
protolollere gire bilimaze! olarale dogrulanmig nietotlart kullanrlar.

{5y Gida isletmeciler, bu Yasa'nin 8inci ve 9’uncu maddelerinde
belirtilen kilasuzlar, bu Tiizikten kavnaklanan yikimliliiklere
uyum icin vardimet olarak kullanahilivker,

Tehlike Analizi 8. (1Y Guda igletmecileri, HBACCP ilkelerine davanan prosediir veya

ve Kritik prosediicleri uygulamaya koyar ve bu uygulamalan siirdiiritrler.
Kontrol

Noltalar:

{(HACCP)

(2)  Yukaridaki (1)’inct fikrada belirtilen HACCP ilkeleri agagidakileri
Igerie:
{A) Onlenmest, elernine cdilmesi veya kabul edilebiliv diizeylers
dilsiriilmesi gereken tehlikelerin belivlenmesi,

(B} Bir wehlikenin dnlenmest veya efemine edilmesi veya kabul
cdilebiliv diizeylere dilstiriilmesi i¢in kontroliin temelini
olugturan agama veya asamalarda kritik kontrol noktalarimm
belirlenmesi,

(€Y Belirlenen kritik kontrol noktalannda, tanimlanan tehlikenin
anlenmesi, elemine edilmesi veya azalulmas igin kabul
editebilivhigl kabul edilemezlikten ayiran kritik iimitlerin
clusturulmasi,

() Kiritik konwol noktalarinda ctkin izleme prosediirlerinin
olugturulmast ve uygulanmast,

(D) lzleme, kritik kontrol noktasinin kontrol altinda olmadifim
gosterdigi zaman diizeltic] faaliyetlerin ofugturulmasi,

(EY  Yukaridaki (A}, (B), (CY, {{) ve (D) bentlerinde belirtilen
tedbirlerin etkin bir sekilde gahsufimn dogrulanmast igin,
didzenli olarak yiritilecek prosediirlerin olusturalmasi,

(F)  Yukandaki (A), (B), {C). (). (D) ve {E) bentlerindc
belirtilen tedbirlerin ctkin bir bicimde uygulandifing
adsterilmesi igin gida igyerinin il ve bliyikldgine uygun
belge ve kayutlarn olugturulmas:,
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Kilavuzlarm
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Gida igletmeciler, tiretilen gidanm igleme yénteminde veya
drctimin herhangi bir asamasinda herhangi bir degigiklik vapmldig:
zaman, prosediirt ghzden gecirir ve lizerinde gerekli degisiklikieri
yaparlar.

Y ukardaki (1)inet fikra sadece, birineil {iretimden sonra guda
dretimi, iglenmesi ve dagitinu asamalarmdan birini veya bu Tizige
ckli Ek-1"de listelenen i1gili faalivetlen yiiviiten gida igletmeciieri
igin gegerlidir,

Gida isletmeciler:

{A) Isletmesinin faalivet alant ve bilyilikliiging dikkate alarak,
yukandaki (1) inct fikrada belirtilen sartlan kavsladiim
kamulayan bilgi ve belgeleri, talep edilen bicimde yetkili
makama sunarlar,

{B) Bu maddc uyarinca gelistirilen proscdiirler tammlayan thn
belgelerin her zaman gineel olmasnu saglarlar,

(€7 gili diger belgeteri mevznata uygun bir siire boyonea
saklarlar.

Gida igletmecileri, yirlirtikteki mevzuat kurallarnna gire yetkili
makamla isbixligi vaparlar.

Guda Isletmeciler], dzellikle kontrolleri alundaki gida iretimi,
15lemesi ve dafitimi agamalarindas herhangi birini yiiriiten tesisini
kaydetiirir ve talep edilen gekilde yetkili makama bildirivler,

Ayrica gida isletmecileri, faalivetlerindeki herhangi bir degisikligin
ve tesisin kapanmasnun hildiriimesi de dahil olmak Gizere, vetkili
makamin tesis hakkinda stirekli giineellenmiy bilgiye sahip
okmasi saglarlar.

Gida tsletmecilert;
(AY  Veteriner Hizmetlert Yasas:; veya

(B)  Hayvansal gidalar icin dzel hijyen kuralian ite ilgii mevzuat
Uyarmed.:

tesislerinin onaylanmas: gerektigi hallerde yerinde yapilacak cn az bir
ziyareti takiben, lesislerinin vetkili makam tarafindan onaylanmasus
saglarlar.

GCUNCT KISIMV

fvi Uygulama Kilavuzlar

Yetkii Makam, bu Tizigiin 8 inci maddesinde belirtilen HACCP
ilkelerinin uygulanmast ve hijyen amach 1yl nygatama kidavuzlarmim
hazirlanmasiny destekler,
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Ancal gida isletmecileri, bu kilavuzlan géniillilik esasma pore

kuflanabilirler.
1l (1} lyi uyeulamalara yénelik hazlanacak ulusal kilavuzlar, oda

sekidrii tarafindan;

{AY  Yetkili makam ve tiketici gruplar gibi, ¢ikarlan dnembi
lgiide etletlenchileeel taraflarm temsileileriyle damgma
Iginde;

{B)  Kodeks Alimeniarius (Codex Alimentariusy un ilgili
aygulama kurallan giz dninde bulundurelarak ve

{(C)  Birincil @iretin ve bu Titsiige ekli Ek-1"de listelenen

faaliyetlerle ilgili olarak, bu Tiizige ekli Ek-1’in B
Bolinmimde belirtilen kurallar gdz dntindc bulundurutarak,

hazirlane ve yavmlanir,

(2)  Yetlili Makam wlusal ki )avuzlanm;

(A)  Yukandaki (1Yinet fikra kurallanma gore haarlamp
haziclanmadim,

(B} Iceriklerinin, ilgili sektdr igin uygulanabilivligini,

(C)  IHazirlanan kilavuzlanm bu Tizigin 5'incl ve 6 nct madde
kurallariyla uvumunu ve ilgili gida maddeleri igin
uygunluegunu,

degerlendirir.

(3} Ulusal kilavuzlar hazirlamrken uluslararas: kilavuelar géz
Sniinde bulundurnlarak uyumlar saglansr,

DORDUNC KISIM
[thalat ve Thracat
12 tthal edilen mdalarin hijyveni, Genel Gida ve Yem Yasasi'nm 12 nai

maddesi ve bu Tiz{iglin 3’incl. 6'net ve 7’ncl maddelerinde belirtilen
kuralara uygun olmak zorundadir,

13. Dhrag veya tekrar ibrag editen mdalann hijyeni, Genel Gida ve Yem
Yasasimn 13" iincl maddesi ve bu Taziigin 5'inci, 6'ne1 ve 7'aci
maddelerinde beltilen kurallara uygun olmak zorundadir,

BESINCI KIST™M

Gregici ve Son Kurallar

14, Bu Tilziik, Veteriner igleriyle gérevli Bakanlik rarafindan yiniitilis,

15, Bu Tazlk, Resini Gazetede vayimlandigy wriliten baglayarak otuz giin
i¢inde ylrtrlige girer.
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EK-1
(Madde 7(1), 8(4), 11{1XC))
BIRINCIL URETIM
BOLUM A

BIRINCIL URETIM VL BIRINCIL URETIMLE ILGILI FAALIYETLERE

YONELIK GENEL HIJVEN KURATLT.ARL

Bu Ek birineil {iretim ve agafidaki birineil Gretimbe tgili faalivetlerde uygulamr,

L 1.

(A) Niteliklerinin dnemli élgiide degismentest kaydiyla, birineil
tiriinlerin Giretim yerinde tasinmasi, depolanmasi ve
iglenmesi;

(B) Bu Ttzik amaclarma ulagmalk i¢in gerekli oldugu hallerde,
canly hayvanlarin tasinmasi ve

(C) Baliketlik tiriinleri ve yaban avi s6z konusu oldugu hallerde,
niteliklerinin énemli Hicide degismemesi kaydiyla, birineil
Girtinlerin firetint yerinden bir tesise, tasima faalivetleri.

I,  HIYEN KURALLARI

2,

[ #X]

(ida islctmecileri, birincil tirinlerin herhangi bir igleme tabi
tutulacaging da gtz Sniinde bulundurarak, bulagmaya karss
miimkiin oldugunea korummasini saglar,

Gida igletmecileri, yukaridaki 1”inel maddede belirtilen genel
ylikiimlilik yanmnda, birineil tivetim ve birincil dretimle ilgili
faalivetierde tehlike komtroliine iliskin ulusal mevzuat kurallarina
asagidaki kapsam qergevesinde uymak zorundadsctar:

{A) Hava, su, toprak, vem, giibre, veteriner uibbi dirlinler, bitk:
koruma {iriinleri ve bivositler ve depolama, islemc ve
atiklarn bertaraf edilmesinden kaynaklanacak bulagmanm
kontroling iliskin tedbirler ve

(B} Zoonozlarin ve zoonoz etkenlerinin izlenmesi ve kontroliine
dair programlar dahil, insan saflifina etkisi olan, hayvan
saglig1 ve refahing iliskin tedbirler.

Hayvan vetigtiren, hasat eden, aviayan veya hayvansal birincil ériin
ireien gida igletmecileri, agagida belirtilen tedbirleri, uypun sekildc
alyr

(A) Birineil iiretim veya birineil firetimle ilgili islatmelerle
baglaptil bir gekilde kullandan biitin tesislerin, yem
depolama ve hazirlama icin kullanilan binalar dahil, temiz
lutulmasi ve gerekli hallerde temizlendikten sonra uyeun bir
bictinde dezenfekee edilmesi;



6.

(B)

()

()

(1)

(E)

(F)

()

(H)
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LEkipman, kap, tasima amagli kullanslan aledler, tasima
araglart ve teknelerin temiz tutulmast ve gerekli hallerde
temizlendikten sonra uygun bir bigimde dezenfekte edilmesi;

Kesime piden hayvanlarin ve Gretim amagl hayvanlarnin
temivliginin mitmkin olan en iyi bigimde saglanmast;

Bulagmamn énlenmesi amactyla gerektidi hallerde icme suyu
veya lemiy su kullamlmas,

(nda maddeleri ile ugragan personelin saghkl olmasmin ve
saglhlk viskleri konusunda egitime katilmasimin saglanmas:;

Hayvanlann ve pestlerin bulagmaya neden olmalarinin
dnlenmest;

Atiklann ve zararll maddelerin bulagmayi énleyecek higimde
depolammast ve muamcle edilnicst;

Isletmeye yeni hayvanlar getirildiginde gidalada insanlara
gecen hulasicr hastaliklarin bulasma ve yayihmasinin
dnlenmest amaciyla, dnleyici tedbirlerin alinmasi ve bu tiir
hastaliklara iligkin salgin sliphesinin yetkili makama
Lildirilmesi;

Iayvanlardan aliman veya insan saglig1 igin fnemli olan diger
numuneler itzerinde yaplan tim analiz sonuglarsnun dikkate
alimas: ve

Yem katki maddelerinin ve veteriner tibbi {iriinlerin ilgili
mevzuat kurallaring uygun sckilde kullamlmas.

Gida igletmeeilert, resmi kontrollerde tanimidanan (tespit edilen)
soranlare gidermek amacivla uygun diizelticl tedbirlen alw,

L KAYTT TUTULMASI

Gida iglermecileri, gida iginin tiriine ve biiyiikligine uygun olarak,
tehtikelerin kontroltt amaciyla uygutanan tedbirlere iligkin, kayit
tutar ve bunlan saklar. Gida igletmecileri, bu kayitlarda ver alan
bilgiyi yetkili makama ve alict gida isletmecilerine, talep edilmesi
halinde sunar.

Layvanlar yetistiren veya hayvansal birincil iirtinleri iircten gida
isletmecileri, dzellikle su konularda kayit witar;

(A)
®

©

()

Hayvanlara verilen yemin tird ve mengses.
Veteriner ubbi Grlinler veya hayvanlara uypulanan diger
tedaviler, uyeulama ve geri arinma siivelerinin tarihleri,

Hayvansal gidalarin glivenligini etkileyebilecek hastaliklarn
artaya cikkmasi.

Insan sagligr igin énemli olan, hayvaniardan veya diger
drneklerden tam amaciyla alimims numuneler izerinde
yapilan tiim analiz sonuglart,
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(D) Hayvanlar ve hayvansal tiriinlere uygulanan kontrollere
Higkin film raporlar.

&. Gida igletmecileri, kayitlarm tutulmasinda, veteriner hekimler ve
konu ile ilgili mesleki egitim alnus kisilerden yardim alabilirler,

BOLUM B
IYTHITYEN UYGULAMALARI KILAVUZLARI ICIN KURALLAR

Bu lizigin 8inci 9 uncu ve 10" uncu maddelerinde belirtilen ulusal
kilavuzlar, birineil tiretim ve birineil tiretimle ilgili faaliyetlerde tehlike
kontroliine iliskin ivi hijyen uygulamalart hakkinda yol g8sterici olmalidir.

Iyi hijyen uygulamalart kilavuzlar, ulusal mevzuat veya ulusal
programlarda belirlenen tedbirler de dahil olmak iizere birineil firetimde
ortaya ¢ikabilecek tehilikeler hakkinda bilgi icermelidic, Bu tehlike ve
tedbirler asagidakileri igerir:

(A} Mikotoksin, agir metaller ve radyoaktif madde gibi bulasanlann
kontrolii.
(B)  Su ve organik auklar ve glibrelerin kullanim,

(C}  Veteriner ubbi iiriinler ve yem katki maddelerinin dodru ve uygun
Iallanimu ve izlenebilirligi.

(¢)  Yemin hazirlanmasi, depolanmasi, lultanumi ve izlenebilirliginin
saglanmast.

(D) Ol hayvanlann, atik ve giplerin dofiru bir gekilde beraraf
edilinesi.

(E)  (ndalarla insana gegen bulagicr haslaliklarn ortaya eikisim

Gulemeye yonelik koruyneu tedbirlerin alimmasi ve yetkili makama
bildiriimde bulunulmasi.

(F)  Ftlan temizlik, hagere ve kemirgen (pest) kontrolii dahil, gidanin
liretini, isleme, paketleme, depolama ve tasimnasinin uygun
hijyenik sartlar altinda vapiimasim saglayan prosediirier,
uygulamalar ve metotlar,

(G)  Kesim ve tiretim amaglt hayvantarin temizligine iliskin tedbirler.

(H}  Kayit tutolmasina iligkin tedbirler,
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EK-2
(Madde 7(2))

TUM GIDA ISLETMECILERI ICIN GENEL HITYEN KURALLARI

( EK-I’in Uygulandigi Durumlar Haric)
GIRIS

IV. ve XIiL Béliunler, gidann firetim, igleme ve dagitum asamalarmun tiimiinde
uygulanir, Diger Boliimlerin uygulanmasi agagidak: gibidir:

L. Boliim, L Balimiin uygulandig tesisler harie, tim gida tesislerinde
uygulamr;

II. Bélim, yemek yenilen yerler ve [T, Béltimiin uygolandir tesisler
hari¢, gidanin hazrlandifi, muameleye tabi tutuldugu veya islendigi tlim
odalarda uygulanir;

IT1. Bélidim, bu B&ltim baghg altinda listelenen tesislerde uygulanir;

IV. Boliim her tiiclli tasgmmada wygulanr,

BOLUM I

GIDA TESISLERI ICIN GENEL KURALLAR
(ITL. Bolimde Belirtilenlerin Disinda Kalanlar)

Gida tesisleri temiz, iyl durumda ve bakimh bir bigimde tutulur.
Ghda tesisleri ditzen, tasarnim, insa, yerlesim ve biiyiikliik bakimmindan:

(A)  Yeterli balkum, terizlik ve/veya dezenfeksiyona izin verecek,
havadan kaynaklanan bulagmay: bertaraf eden veya en aza
indirecek ve tiim faaliyetler icin hijyenik performansa uygun
olacak yeterli ¢caligma alani sag@lanr;

(B  Kir birikimine, toksik maddelerle temasa, gidamn igine
parcaciklarm diigmesine ve yoguunlasmanin veya yizeyde
istenmevyen kiiflerin olusmasima kars: korayacak bigimde olur;

(C)  Ozellikle pest kontroli ve bulasmaya karst iyi gida hijyeni
uygulamalarina izin verecek sekilde olur; ve

() Gerekli hallerde, gida maddelennin uygun sicakhklarda saklanmasi
win yeterli kapasitede uygun sicaklik kontrollil isleme ve depolama
sartian saglanir, bu sicakliklarin izienmesi ve gerektiinde kayit
edilmesini saglayacak sekilde tasarlamr.

Yeterli sayida etkin bir drenaj sistemine baglh sitonlu tuvalet bulunur.
Tuvaletler gidalarin islendigi odalara degrudan agilmaz,
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Uygun bir sekilde yerlestirilmig ve el temizligt icin tasarlanns, veterl
say1da lavabo bulunur, B yikama lavabolarinda, sicak ve soguk akan su,
el temizleme ve hijyenik kurulama maddeleri bulunur, Gerekii hallerde,
mida yikama biliimleri el yikama bdlimterinden ayriln,

Uyaun ve yeterli dogal veya mekanik havalandnma bulunur. Kirli alandan
lemiz alana mekanik hava akum dnlenir. Havalandirma sisteni, filtrelere,
temizdik ve dedistirme gerektiren parcalara kolayca ulagilabilecek sekiide
inga edilir,

Kigisel temizlk bolimleri ve tuvaletler yeterinee dogal ve mekanik
havalandimmaya sahip olur,

(ida tesisleri yeterinee dofal ve/veya yapay wiklandumaya sahip olur.

Drenaj sistemni amacina nygun olarak, bulagma riskini ortadan kaldiracak
bigitnde tasarlantr ve inga edilir, Drenaj kanallatimn tamamen veya
kismen agik olmas halinde, auklann kirli alandan temiz alana, 6zellikle
son téketici i¢in yiksek risk olugturan mdalarin islendigi alanlara dogru
veya bu alanlarut igine akmamasym saglayacak sckilde tasarlanr.

Gerekli hallerde, persomel jgin yelerli giysi dedistirme boltnileri saglanur.

Temizlik maddeteri ve devenfektanlar, gidalanin islendigi alanlarda
depolanmaz.

BOLUM 1T

GIDA MADDELERININ HAZIRLANDIGI VEY A ISLENDIGI ALANLARA

OZFL KURALLAR
(III. Bolimde Relirtilen Tesisler Harig)

Cndalann hazulandeg, mugmeleye tabi wldugu veva istendigi alanlarda
(Ugiineti Béliimde belirtilen yerler haric, fakat, tagima araclarinda bulunan
balmeler dahil), tasarim ve plan, iglemler sirasmda ve istemler arasmdalki
bulagmaya karg: koruma dahil olmak tizere, iyt gida hijyeni
uygulamalarma izin verie, Ozellikle:

(A) Zemin saglam bigimde korunur, temizligi ve gerekli hallerde
dezenfeksiyonu kolayea yapilir, Ghda igletmecileri kullanilan diger
malzemelerin uygunlugu konusunda Yetkill Makama kamnut
sunamadikar siivece bu malzemeler, toksik olmayan, su gegirmez,
emici olmayan ve vikanabilir maddeler olur. Gerektigi hallerde
zemin, yelerli ylivey drenajina imkan verir.

(B} Duvar yiizeyleri saglam bicimde korunur, lemizligi ve gerckl
haflerde dezenfeksiyonu kolayea yapihr. Gida igletmecileri
kutlamlan diger malzemelerin uygunlugu konusunda yetkili makama
kantt sunamadiklan silirece, su gecirmez, emici olmayan, vikanabilir
ve tolsik olmayan maddeler kulfamlarak yapilacak faalivetler igin
uygun bir viikscklige kadar dilzgiin bir ylizey désenir.

{C) Tavanlar (tavan olmayan yerlerde catinmn i¢ yilzeyi) ve yitkselte
bulunan sabil tesisat ve egyalar, kir birikimini 8nleyecck ve
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yogunlagmayl, istenmeyen kiflerin gelismesini ve pargaciklarin
diigmesini avaltacak bigimde yapilir ve tamamlanr.

(C)  Pencereler ve diger apkhklar, kir birikinnnt dnleyecek gsekilde inga
edilir. Dig ortama agilanlara, gerektifinde, temizlik amaciyla rahatea
¢ikarilabilen bécek geginmeyen perdeler talalir, Agtk pencerclerin
buiasmaya scbep olabilecegi durumiarda, pencereler iivetim
esnasmda kapal olarak wialur.

(D) Kapilann temizlenmesi ve gerekli hallerde dezenfeksiyonu kolayca
vapulir. Gida isletmecileri kutamian diger malzemelerin uygunlugu
konusunda yetkili makama kamt sunamadiklarn stirece, dizgiin ve
emici olmayan yizeyler kullamhr.

{E) Gudalarin islendigi alanfardaki dzcllikle gida ile temasta olan
yiizeyler (ekipman yilzeyleri dahil) saglam durumda komnar,
temnizligi ve gerekli hallerde dezenfeksiyonu kolavea vapihr, (nda
isletmecileri kultanilan difer malzemelerin uygunlugo konusunda
yetkili makama kanit sunamadiklan siirece, dizglin, yikanabilir,
korozyona dayanikli ve toksik ohmayan maddelert kullanirfar.

Gerekhl hallerde ¢alisma avag gereg ve ekipmanlarinin temizlik,
dezenfeksivon, ve depolanmasi igin yeterli alan ve imkanlar saglanwr. Bu
alan, korozyona dayankli materyalden insa edilir, temizligi kolay ofur ve
bu alana, yeterli sicak ve soguk su baglantist yapilir,

Gerekli hallerde, gidalarm yikanmasi i¢in yeterll donamim sagtante.
Ghidalarin yikanmast icin ayrilan her lavabo veya benzeri tesisat yeterli
sicak vedveya soguk, Yedinci Bolim kurallar ile uyumlu, igilebilir su
tedarikine sahip ohur, temiz tutulur ve gerektiginde dezentekte editir,

BOLUM I

TESISLER, ONCELIKLI YERLESIM AMACI OZBL KONUT OLAN
ANCAK ICINDE GTDALARIN DUZENLT OLARAK PAZARA SUNUM
[CIN BAZIRLANDIKLARI BINALAR ICIN KURALLAR

Tesisler, uygulanabilir olan cn makul diizeyde, dzellikle hayvanlar ve
pestler larafindan butagma riskinin Snlemmesi dégiiniilerck
konumlandirilr, tasarlamr, inya ediliv, temiz tululur ve bakimli olarak 1¥1
sartlarda korunur,

Gerekdi hallerde:

(AY Yeterli personel hijyeninin saflanmasi 1¢in uygun alan ve imkanlar
bubundusrubar {ellerin hijyenik bir sekilde yikammnas: ve kurulanmas,
hijyenik mavalet imkanlan ve giysi degisme alanlan dahily;

(B) Gida ile temas eden ylizeyter saglam durumda olur, temizlik ve
gerekli hatlerde devenfeksivonu kolay olur. Gida isletmecileri
kullamlan diger malzemelerin uyguntugu konusunda yetkili makama
kamt sunamadiklar siirece, diizgiin, ytkanabilir, korozyona
dayanikl ve toksik olmayan maddeler kullanihir.
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(C) Cahsma arag gereg ve ekipmaniarinm temizlik ve gerektifinde
dezenfeksiyonu igin yeterli imkanlar saglanv.

(C) Ghida isyerinde yirlitillen faalivetin bir pargas: olarak grdanin
temizlenmesi durumunda bu iglemin hijyenik olarak yapilmast igin
gerekli imkanlar saglanu;

(D) Yeterli sicak verveya soguk igilebilir su tedariki saglamr;

(E) Tehlikeli ve/veva yenilemeyen maddelerin ve atiklarm (sivi veya
kait) hijvenik bir gekilde depelanmas ve bertaraf edilmesi igin
yeterli alan ve/veya imkanlar bulunduralur;

(F)  Gnhdaya uygun sicaklik kogullannim saglanmasi ve izlenmesi igin
yeterli imkanlar ve/veya dizenlemeler bulundurulur;

{G) Gida maddeleri bilagina riskinin dnlenmesi icin mitmkin elan en
malaul bigimde yerlestirilir.

BOLUM TV
TASIMA

Gidalarm tagmmasinda kullanilan arag ve/veya kaplar, gida maddelering
bulasmadan korumak igin temiz tutulur, bakambh bir sekilde ve iyi sartlarda
muhafaza edilir ve gerekliginde yeterli temizlik ve dezenfeksiyona izin
verecek sekilde tasarlanarak imal edilis.

Tasima araclarinin icinde bulunan kontevner veva kaplar, bulasmaya
neden olabilecefi igin, gida maddelerinden bagka herhangi hir seyin
tasmmasinda kultambnmaz,

Gida maddeleri ilc birlikte baska herhangi bir seyin veya farkh gida
maddelerinin aym anda birlikte tagmmast durnmunda, Griinler birbirinden
etkil bir bicimde ayrhr.

Stvi, graniil ve toz halindeki dékme gidatar, bn amag igin ayrilmg kaplar
ve/veva konteyner/tankerlerde tagmir. Bu tiir kap veya konteynerler, gida
maddesi taginmast igin kullanildiging gbstermek amacryla, agikea
abriilebilecek ve silinmeyecelk bir gekilde, “yalniz gida maddeleri igin™
seklinde [garctlenir.

Araclar ve/veya konteynerler gida maddelerinden baska bir seyin veya
farkli @ida maddelerinin taginmasinda kaltamlmalan durumunda, bulagima
riskini dnlemek amaciyla, yviklemeler arasinda ctlkin bir bicimde
temizienir.

Gida maddeleri araglara veiveya konteynerlere bulagma riskini en aza
indirecck bigimde yerlestirilerek muhalaza edilir,

Gida maddelerinin tasinmas: igin kullantlan arag ve/veya konteynerler,

aida maddelerini uygun sicakliklarda muhafaza edebilecck ve séz konusu
sicaklikian izlemeye imkan verecek nitelilkte olur.



470

BOLUM Vv
EKIPMAN KURALLARI
Gida ile temast olan tim cgya, tesisat ve ekipman:

(A} lyice temizlenir ve gerekirse dezenfekie edilir. Temizlik ve
dezenleksivon, bulagma riskini énlemek i¢in veterli sikllcra yapir,

(B} Bulagma riskini cn aza indirccek bigimde yapilmig ve bu amaca
uygun malzemeden dretilmis olmas, ¢aligir durumda, bakiml ve Iyi
sartlarda tutulmas gerekir,

{C) Tek kullamumlik kaplar ve paketleme maddeleri harig, diizenli,
balamh ve iyl durunda tutulur, temizlik ve gerektiginde
dezenfeksivona uygun malzemeden yapihir ve

{C) Fkipmann ve gevresindeki alanin uygun sekilde temizligine imkan
verecck sekilde yerlestirilir,

Bu Tiiziigiin amaciannma ulasiimagmn saglamak amaciyla ekipman,
g ¢ : y
eerektigi hatlerde, uygun bir kontrol cihaziyla yerlestivitir,

Ekipman ve kaplarda korozyonu énlemek igin zorunlu olarak kimyasal
katli maddelerinin kullamimas durmrmunda, bu maddeler ivi uygulama
kilavuzlarina gore kullanhr.

BOLUM VI
GIDA ATIKLARI

Gida atiklast, yenilemecyen yan Grinler ve diier auklar, biriktirilmeden,
gidalarn bulundugu odalardan miimkiin oldugunca hizh bir sekilde
uzaklasturilir.

Gida aliklan, venilemeyen yan tirinler ve diger auklar, gida isletmectleri
vetkili makam: kuflamian bagka diger tip kaplarin ve uzaklastirma
sisteminin uygun olduguna dair kamit sunamadif: stireee, kapanabilir
kaplarda toplamir. Bu kaplar uygun sekilde yamhnis olur, saglam olarak
muhafaza edilir, kolayea temizlenir ve gerekliinde dezenfekie edilir.

Giada auklan, venilemeyen yan firiinler ve diger auklann depolaninas: ve
bertaral edilmesi igin veterli imkanlar saglamr. Atk depolars, temiz
rutubmasina imkan verecek, hayvanlar ve pestlerden ari olacak gekilde
tasarlanir ve kallanilr,

Biitiin atiklar, hijyenik ve gevreve zarar vermeyecek bir sekilde, bu
konudaki nlusal mevzuat kurallarina uygun olarak dofrudan veya dolayh
bulagma kaynagi olusturmayacak sekilde eliminc cdilir.
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BOLTIM VII
SU TEDARIKI

{A) Ghdamaddelerinin bulagimamasim saglamak amaciyla gerektizi
hatlerde kullarulmak igin veterli miktarda igme suyu saglanir;

(B) Butinliifi bozulmames su triinlerinde temiz su kallamilabilir, Temiz
deniz suyu ¢ift genetli yumusakealar, denizkestaneleri, kinhlar
{lunikata) ve deniz kanndanhacaklilan igin ve ayni 2amanda dis
temizhik igin de kullamiabiliv, Temmiz su kullamlacaksa, gida
maddelerine bulagma kaynafi olusturmamalan amactyla tedarik igin
yeterli tesisat ve prosediirler bulunur.

Yangn kontrold, bubar {iretimi, sogutma ve benzeri diger amaglar igin
igilmeven su kullamldiginda. ayn olarak tananianmg bir sistemde sixkile
olur. fgilmeyen suyun igilen su sistemi ile bir baglants: veya karismasi
engellenir.

Arttlmg su, igleme amagh veya igerik olarak lullanlacaksa, bulasma
riski elugluramaz. Yetkill makama, su kalitesinin guda maddesinin
sagligim elkilemeyeccdi konusunda kanit sunulmadikea, ullantlan su
igme suyuyla aym standartta olar,

Gida maddesine temas cden veyva gdaya bulasabilecelk ofan buz igilebilir
sudan veya su frllalerind sogutmak igin kullanilacaksa temiz sudan yapilir,
Buz, bulasmadan korunacak sekilde vamby, kullamlir ve depolamr,

Gida ile dogrudan remas edecek gekilde kullamlan buhar, saghk igin
tchlikell herhangi bir madde igcereimez veya gidayr kirletme thtimal
bulunamaz.

(iida maddelerine hermetik olarak kapatilmis kaplarda 1s1] islem
uygulandig zaman, 1811 islemden sonra kaplarn sogululmas: fgin
kullamfan suyan, gida maddesi igin kontaminasyon kaynag: olimamasi
safilanir.

BOLUM V11
PERSONEL HIJYENI

Chdalarin islendigi alanlarda ¢alisan kisiler, kigisel temizligi yitksek
derecede sirdtiriic, uygun. temiz ve gerektiinde koruyacn elbise giyer,

(hidalarla taginmas) veya sikiott yararmast ihtimali olan bir hastaligy veya,
amedin enfekte yara, deri enfeksiyonlan, enfeksivonlar veya ishal
tagryicist olan highir Vimsenin, dogrudan veya dolayli bulagma ihtimali
olinas halinde, gida islemesine veya gidalarn islendifi alana girmesine,
171 verilmey,

(ida isinde ¢ahsan. gida ile temas olma ihtimali olan ve yukandaki 2'net

maddede bahscdilen belirtilers gbsteren herkes, hastalifun veya
behirtilerind ve efer varsa sebeplerini gida isletmecising bildirir,
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BOLUM [X
GIDA MADDELERINE UYGULANACAK KURALLAR

Guda iglermecisi, canh hayvanlar haric, parazitler, patojenik
mikroorganizmalar veya toksinlerle bulasnns, ¢iiriimils veya yabanc
madde ile bulagrmy oldugu bilinen veya makul olarak olabileceginden
siiphe edilen ve gida isletinecisinin uygulayacagl normal hijyenik ayuma
vedveya hazirlama veva izlome prosediirlerinden sonra dahi son firiiniin
insan titketimine uygun olmayacags ham maddeleri veya bilesenleri kabul
edemez.

Gida isyerinde depolanan ham maddeler ve biitiin igerikler, bozulmalan
dnlenecek ve bulagmadan korunacak sekilde tasarlanan kosuliarda
muhafaza cdilir.

Uretim, isleme ve dafitimun tiim ayamalarinda grda, insan tilketimine
uygun olmaktan gikacak, saghg tehlikeye sokacak veya titketilmesinin
beklenmesi makul olmavacak bulagimalara kars: korunur.

Pest kontrolii icin wygun prosediirler uygulany. Uygun prosediirler ay
zamanda eveil havvanlarin, gidalarn hazilandify, islendigi veya
depolandig verlere girmemesi igin de uygulanir.

Patojenik mikroorganizmalarm Gremesini veya toksin olugumunu
destekleyecck ham maddeler, igerikler, ara Griinler ve son irinler saghk
riski olusturabilecek sicakliklarda tutulamaz ve soguk zineir kesintiye
ugratiimaz.

Ancak, hazirlama, tagima, depolama, teshir ve gidanm servis edilmesi gibi
uygulamalann mimkiin olabilimesi amaciyla, saghk riski olugturmamak
sartiyla, sutirl siireler i¢in séz konusu driinlerin diy ortam sicakhgimda
bulundurulmasina miisaade edilir. islenmis gida maddelerini iireten,
isleyen ve paketleyven/wmbalajlayan gda igletmelerinin, ham madde ve
islenmis lirtinlerin ayn olarak depolanmasi igin yeterh genislikte uygun
odalara ve veterli sofuk hava depolarina sahip olmast gerekar,

Cnida maddelerinin diigik sicaklikiarda muhafaza veya servis edilccefi
hatlerde, 1311 islem asamasim lakiben veya son hazitama asamasinda
herhangi bir 151 iglem uygulanmaniigsa, saglik igin bir risk
olusturmayacak bir sicakliga kadar stiratle sofawlur.

(hida maddelerinin ¢d-ditvitlmesi, pidada patojen mikroorganizma tiremesi
ve toksin olusumu riski en aza indirilecek bigimde vamhr. Cazdiirme
sirasinda gidalar saglik viski olusturmayacak sicaklikla muamele edilirler,
Cozdiirme isleminde saglik riski olusturabilecek sivi akint olmast
durumunda, uygun sekilde drene edilir, Cézdirmeyi takiben gida, patojen
mikroorganizma tiremesi ve toksin olugunw riski en aza indirilecek
bicimde iglemr,

Tehlikeli vefveya hayvan yemi dahil yenilemeyen maddeler, uygun
sekilde etiketlenir, ayn ve glivenli kaplarda depolanir.
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BOLUM X
GIDA MADDELERININ AMBALAJLANMASI VE PAKETLENMESINE
[LISKIN KURALLAR
1. Ambalajlama ve paketleme igin kullamlan materyal bulasma kaynad:
olamaz.

2. Ambalaj mafzemesi, bulagma riskine maruz kalmayacal bigimde
depolawr,

3, Ambalajlama ve paketleme iglemleri driinlerin bulasmasim énleyceck
gekilde yiriitiilir. Uygun hallerde ve dzellikle teneke kutu ve cam
kavanozlar stz konusu oldugunda, kaplarin yapunimn biltlinligi ve
temizliginden emin olunur.

4, (hda maddeleri i¢in tekrar kutlamlan ambalajlama ve paketleme materyali,
temizlik ve gerektifinde dezenfeksiyvonu kolay malzemeden yapthnus olur.

BOLUM XI
ISIL ISLEM
Hermetik olarak kapatilos kaplarda pazara sunulan gidalar igin agagidaki
lurallara uyulur:
I.  Islenmemis bir iriind islemek veya islenmis bir iiwting daha ilerl ditzeyde
istemnck i¢in kullamlan herhangt bir sl iglem yonteminde:
(A} Her tretim partisinin, belivli bir zaman stiresi igin belirli bir sicakliza
yitkselterek muamele edilmesi ve
(By Islem sirasinda gidann bulagmasinin énlenmesi
Gerekir.
(nda isletmecilerinim uygulanan yénterin hedeflencn amaglara ulagmasim
saglamak i¢in otomatik cihaz kullamlanlar dahil, 8.cltikie sicaklik, basing,

Lapamma ve mikrobiyolojik dederler gibi temel parametreteri ditzenli
alarak kontrol etmesi gerekir.

2

3. Kullamlan yontem, pastbrizasyon, U T{ultra yiiksek sicaklik) veya
sterilizasyon gibi uluslararas: kabul gormils standartlara uygnn olmasi
gerekir.

BOLUM XTI
EGITIM

Gida isleimecileri:
1. (idaisi tle ufrasanlann, gdzetim altinda veya talimatla galismalari
verveya yapuklan igin gerekiirdigi bigimde gida hijveni konusunda
cgitilmelerini,
Bu Tiiziigiin 5’inci, 6'ncr ve 7 nei maddelerinde belirtilen prosediitlerin
hazirlanmasi, gelistirilmesi ve siirdiiriiimesinden veya ilgili kilavuzlarm

uyzulanmasmdan sorumiu olanlarm, HACCP ilkelerinin uygulanmasi
konusunda veterti cgitimi almalarin ve

:[\J

3. Belirli mda scktStlerinde galisanlara vdnelik egitim programlannm fim
nlusal mevzuat kuraltar ile uywmnu,

saglarlar.
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